
AFFILATOIO
MANUALE UTENTE
KIT MANUTENZIONE E LUBRIFICAZIONE

DOTAZIONE INCLUSA

OLIO E SPAZZOLINO 
PER LA PULIZIA

CARATTERISTICHE TECNICHE

CATEGORIA A GRAVITA’

POTENZA 0,16 KW/220-240V/50Hz

CORSA CARRELLO 220 mm

TIPO DI TRASMISSIONE CINGHIA

PESO NETTO/LORDO 16 kg / 17 kg

TAGLIO UTILE (LxH) 20,5 x 13 cm

LUCE DI CONTROLLO SI’

INTERRUTTORE ON/OFF SI’

SPESSORE DI TAGLIO 0-1,2 cm

COLORE ARGENTO

DIAMETRO LAMA 250 mm

STRUTTURA ESTERNA
TELAIO IN ALLUMINIO PRESSOFUSO
VERNICIATO / MANOPOLE E PIEDINI IN
ALLUMINIO

MATERIALE LAMA ACCIAIO INOX

LAMA RASSPE

DIMENSIONI  (LxPxH) 410x485x340 mm

DIMENSIONI IMBALLO  (LxPxH) 570x440x400 mm

AFFILATOIO SI’/FISSO

PROTEZIONE LAMA SI’

RPM 1400

MOTORE VENTILATO TERMO PROTETTO

CENTRALINA DI SICUREZZA ANTI BLACKOUT SI’

CERTIFICAZIONI CE

PIEDINI ANTISCIVOLO SI’

PROTEZIONE MANO SI’

COMPONENTI REMOVIBILI LAMA - COPRILAMA

GRADO DI IMPERMEABILITA’ IP 30

BLOCCO CARRELLO SI’

SOGGETTO A MODIFICHE TECNICHE
IT REV. 01/26

Cod. AFF01155

PROTEZIONE IN PLEXIGLAS PRATICO AFFILATOIO CENTRALINA DI SICUREZZA 
ANTI BLACKOUT

SENSORE TERMICO DI SICUREZZA: arresta automaticamente l’affettatrice in caso di
surriscaldamento del motore o del sistema elettrico.
CENTRALINA ANTIBLACKOUT: impedisce il riavvio automatico della macchina dopo
un’interruzione dell’alimentazione elettrica.

PROTEZIONI DI SICUREZZA INSTALLATE

LAMA TEFLONATA (ideale per affettare formaggi)
LAMA SEGHETTATA (ideale per affettare prodotti congelati e pane)
DISPONIBILE ANCHE IN VERSIONE ROSSA

ACCESSORI OPZIONALI

AFFETTATRICE
mod. BKL 250 LUX

DESCRIZIONE
L’ affettatrice Serie BKL LUX è realizzata con materiali di alta qualità e curata nei minimi dettagli, garantisce tagli
precisi e massima sicurezza. E’ dotata di una lama in acciaio inox di alta precisione, che consente di affettare con
facilità salumi, formaggi, carni e altri alimenti, mantenendo sempre uno spessore uniforme e riducendo gli sprechi.

ATTENZIONE:
PULIRE LA LAMA CON: PANNO MORBIDO;
DETERGENTE NEUTRO; ACQUA TIEPIDA.
NON UTILIZZARE: PAGLIETTE ABRASIVE;
PRODOTTI CORROSIVI; GETTI D’ACQUA AD
ALTA PRESSIONE.

DOTATA DI LAMA 3G (TERZA GENERAZIONE): permette di evitare sprechi, tagliare fette
sottilissime e il sapore del prodotto rimane inalterato perché la lama non si riscalda.

BLOCCO CARRELLO: un’ulteriore sicurezza per l’operatore. 
Si inserisce con molta facilità e con pochi passaggi: si porta a zero la manopola
graduata (1), si svita la vite posizionata sul gambo del carrello (2), si fa scorrere
completamente il carrello verso la parte dell’operatore fino a sentire un “clic” (3).
A quel punto la vela è bloccata e l’operatore può pulire in sicurezza la macchina
evitando spiacevoli infortuni.

CARATTERISTICHE AGGIUNTIVE


